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Sniadania | Friihstiickangebot  8:00 - 13:00

Sniadanie jajeczne / Eierfriihstiick ................................... 32 zt
do wyboru: jajecznica, omlet lub jajko sadzone (z 3 jaj)

(ser, boczek, szynka, papryka, cebula), satata, pomidor, ogérek, masto, pieczywo

oraz dressing miodowo-musztardowy

Zur Auswahl: Riihrei, Omelett oder Spiegelei (aus 3 Eiern)
(Kase, Speck, Schinken, Paprika, Zwiebeln), Salat, Tomaten, Gurken, Butter, Brot
und Honig-Senf-Dressing

Sniadanie klasyczne / Klassisches Friihstiick...................... 32zt

szynka gotowana x2, ser x2, parowki x2, satata, pomidor, ogoérek, serek wiejski,
pieczywo, masto oraz dressing miodowo-musztardowy

Gekochter Schinken x2, Kdse x2, Wiirstchen x2, Salat, Tomate, Gurke, Frischkdse,
Brot, Butter und Honig-Senf-Dressing

Sniadanie na stodko / Siifes Friihstiick............................. 32 zt

konfitura, nutella, serek wiejski, croissant, nalesniki x2, pieczywo, masto
Konfitiire, Nutella, Frischkése, Croissant, Pfannkuchen x2, Brot, Butter

Sniadanie angielskie / Englisches Friihstiick ...................... 36 zt
jajko sadzone (z 2 jaj), boczek, fasola, kietbasa, pieczywo, masto, satata
oraz dressing miodowo-musztardowy

Spiegelei (aus 2 Eiern), Speck, Bohnen, Wurst, Brot, Butter, Salat und Honig-Senf-Dressing

Bufet dniadaniowy | Frithatiicksbuffet ~ 8:00 - 11:00




Przystawhi | Vorapeisen

Smazone krewetki / Garnelengebraten .............................
z cebulg, czosnkiem, kolendrg, chilli oraz dipem czosnkowym
mit zwiebel, knoblauch, Koriander, Chilli dazu Knoblauchdip

Smazony panierowany camembert
Panierter gebratener Camembert ......................................
z zurawing / mit Preiselbeeren

Tatar ze Sledza / Heringstatar............................................

z plackiem ziemniaczanym, cebulg, kaparami, pomidorkami cherry, ogérkiem kiszonym
auf Kartoffelpuffer mit zwiebel, Kapren, Cherrytomaten,Salzgurke

Carpaccio wotowe / Rindercarpaccio.....................................
z sosem majonezowo-musztardowym, rukolg pomidorkami cherry, kaparami

i serem Grana Padano

mit Mayonnaise-Senfsauce, Rucola, Kirschtomaten, Kapern und Grana Padano Kése

Lupy | Suppe
Roso6t drobiowy z makaronem / Hiihnerbriihe mit Nudeln ...

Zupa krem z pomidoréw / Tomatencremsuppe..................
z bazylig / mit Basilikum

Orientalna zupa rybna / Orientalische Fischsuppe..............

z filetami rybnymi krewetka ,warzywami, curry i mlekiem kokosowym
mit Fischfilets ,Garnele , Gemdise, Curry und Kokosmilch




Gulasz wieprzowy / Schweinegulasch................................ 69 zt
z plackami ziemniaczanymi, papryka, pieczarkami, i kwasng $mietang
an Kartoffelpuffer, Paprika, Chmpignons und Sauer sahne

Saltimbocca z piersi kurczka / Saltimbocca vom Héhnchenbrust ... 59 zt
z mastem ziotowym oraz czosnkowymi ziemniakami
mit Kréduterburrer und Knoblauchkartoffeln

Sznycel po wiedensku z schabu wieprzowgo
Schnizel von der Schweineriicken “Wiener Art”...................... 59 zt

z zurawing i smazonymi ziemniakami z boczkiem i cebulg
mit Preisselbeer und Batkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Sznycel po wiedensku z piersi kurczaka
Schnizel von der Hihnchenbrust “Wiener Art”....................... 59zt

z zurawing i smazonymi ziemniakami z boczkiem i cebulg
mit Preisselbeer und Batkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Burger

Chickenburger ... 36 zt

panierowane stripsy z kurczaka, ser, cebula, satata, pomidor, ogoérek, sos czosnkowy
panierte Hdhnchenstreifen, Kdse, Zwiebeln, Salat, Tomaten, Gurke, Knoblauchsauce

Angus Cheeseburger ... 40 zt
Wotowina Angus, ser, cebula, satata, pomidor, ogérek, sos barbecue
Angus-Rindfleisch, Kdse, Zwiebeln, Salat, Tomaten, Gurke, Barbecuesauce




Stek z frytkami typu steakhouse i mastem ziotowym bedzie serwowany na
krwisto do samodzielnego smazenia na kamieniu wulkanicznym, na ktérym
mozna bez problemu kroi¢. Prosze uwazac na wysoka temperature, siegajgca
do okoto 300 °C.

Das Steak mit Steakhouse-Pommes und Krduterbutter wird blutig serviert und kann auf

einem Vulkanstein selbst gebraten werden, auf dem man es problemlos schneiden kann.
Vorsicht der Lavastein hat eine Temperatur von 300 Grad.

FIYEK oo 12 2t
Pommes Frites

. Czosnkowe ziemniaki ............... 18 zt
Knoblauchkartoffeln

- Fasolka z boczkiem .................. 18 zt
Speckbohnen

- Warzywa ogrodowe ................. 18zt
Garten gemtse

. Polewa do deseréw.................. 2zt

Dessertbelag

Smazone ziemniaki.................. 18 zt
Bratkartoffeln

Warzywa srédziemnomorskie..... 18 zt
Mediterranes Gemdiise

Smazone pieczarki................... 18 zt
Gebraten Champignons

Bar satatkOwy............ccvvvennnn... 29 zt
Salatbar

Posypka do deseréw................ 2zt

Streusel fiir Desserts




Pasta & Dania wege | Vegetarische Gerichle

Pasta allaBolognese ......................... 42 2t

z miesem mielonym, sosem pomidorowym, bazylig i serem Grana Padano
mit Hackfleisch, Tomatensauce, Basilikum und Grana Padano

Pierogi ruskie ze smazona cabulkg / Maultaschen................ 36 zt

z nadzieniem ziemniaczanym i serkiem Smietankowym oraz smazong cebulkg
“rusische Art” mit Kartoffeln-Frischkase Fullung dazugebrarene Zwiebeln

Pastaall’ Arrabiata............................ . 40 zt

z pomidorkami, chilli, czosnkiem, bazylig, natkg pietruszki i serem Grana Padano
mit Tomaten, Chili, Knoblauch, Basilikum, Petersilie und Grana Padano Kdse

Pasta all’' Arrabiata z piersig z kurczaka / mit Hihnchenbrust. ... ... 45 zt

z pomidorkami, chilli, zosnkiem, bazylig, natkg pietruszki, serem Grana Padano, piers z kurczaka
mit Tomaten, Chili, Knoblauch, Basilikum, Petersilie und Grana Padano Kése, Hihnchenbrust

PastadelMar................................. 21zt
z krewetkami, sosem pomidorowym, mleczkiem kokosowym, chilli, czosnkiem,

pomidorami cherry, koledrg i serem Grana Padano

mit Garnelen, Tomatensauce, Kokosmilch, Chili, Knoblauch, Kirschtomaten, Koriander, Grana Padano Kéise




Dania rybne | ‘hachgerichte
Duszone krewetki / Garnelenpfanne ............................... 80 zt
Filety Sledziowe “Sherry” / Sherry-Heringsfilets ................. 60 zt

ze Smietang z jabtkiem i cebulg oraz smazonymi ziemniakami
an Apfel-Zwiebel Schmand und Bratkartoffeln

Smazony filet rybny na masle klarowanym lub z pieca
Fischfilet gebraten in Butterschmalz oder aus dem Ofen

podany ze smazonymi ziemniakami z boczkiem i cebulg lub frytkami
an Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebel oder Pommes Frites

- £0osos$ na masle / Lachs in Butterschmalz 79zt « Sandacz / Zander 65zt

+ £0so0S$ z pieca / Lachs aus dem Ofen 791zt - Dorsz / Dorsch 69zt

Flammkuchen zapiekany / Flammkuchen Gratiniert .......... 36 zt
Créme Fraiche, cebula, boczek, ser
Creme Fraiche , Zwiebeln, Speck, Kéise

Flammkuchen z wedzonym tososiem

Flammkuchen Rdauchenlachs .............................ccccccc........ 45 zt

Créme Fraiche, wedzony tosos, cebula, koperek, ser
Créme Fraiche Rauchenlachs, Zwiebel, Dill,




Desery | Desserts

Gofry / Hausgemachte Waffeln
do godziny 17:00 / bis 17:00 Uhr

- zfruzeling / mit Fruchtgelee ...............................co, 18 zt
- z cukrem pudrem / mit Puderzucker................................. 9zt
- z gatkg lodow do wyboru / mit einer Kugel Eis nach Wahl ...... 15 zt
- Z bitg Smietang i owocami / mit Schlagsahne und Obst......... 26 zt
- ZOWOCAMI/ MIt OBSEt...........ooi i 21 z¢
- z bitg Smietang/ mit Schlagsahne..................................... 18 zt
-z bitg Smietangifruzeling ................... 24 7t

mit Schlagsahne und Fruchtgelee

- z bitg Smietangigatkg loddw ... 24 7t
mit Schlagsahne und einer Kugel Eis




